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1. PODSTAWA OPRACOWANIA:
— wytyczne 1 uzgodnienia ze zlecajacym
— obowigzujace normy i przepisy

— dane techniczne firm produkujacych urzadzenia

2. ZAKRES OPRACOWANIA:
Projekt technologiczny adaptacji pomieszczen dla potrzeb stolowki w Szkole
Podstawowej w Bloniu. Projekt obejmuje przebudowe kuchni i adaptacje $wietlicy na

jadalnig.

3. OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Szkola obecnie posiada pomieszezenie przeznaczone do przygotowywania i
wydawania positkow, ale stan urzadzen gastronomicznych kwalifikuje je do remontu.
Adaptowane pomieszczenia znajduja sie na parterze budynku szkoly z dostepem z hal-
lu glownego do jadalni oraz oddzielnym wejsciem od zaplecza do kuchni. Pomiesz-

czenia sa polaczone przez drzwi z oknem podawczym.

4. ROZWIAZANIA PROJEKTOWE

4.1. Technologia

Dobér wyposazenia technologicznego zaprojektowano w zalozeniu, Ze budynek
bedzie zasilany w nastepujace czynniki energetyczne:

—  waoda — wodocigg gminny

— kanalizacja — zbiornik bezodplywowy

— ¢.0. — kotlownia lokalna

— elektrycznose,

— gaz plynny - butla

— wentylacja mechaniczna — pomieszczenia kuchennego.




4.1.1. Uktad funkcjonalny

Do kuchni i jadalni prowadza oddziclne wejécia. Do pomieszczenia jadalni
przewidziano dostep z hallu glownego na parterze budynku, do kuchni wejscie od za-
plecza oraz przez drzwi z okienkiem podawczym z jadalni. Jadalni¢ zagospodarowano
ze swietlicy.
W pomieszczeniu kuchni wydzielono cze$¢ przeznaczong do zmywalnia naczyn oraz
czeéé do odgrzewania i wydawania positkow.
Na sali konsumpeyjnej przewiduje si¢ ok.. 30 miejsc konsumpcyjnych

Powierzchnie pomieszczen i ich wymiary podano w czesci rysunkowej projektu.

4.1.2. Program funkcjonalny

System dystrybucji posilkéw bedzie oparty na cateringu. Positki beda dostar-
czane przez wyspecjalizowane firmy w zamknigtych pojemnikach w sposéb, ktory
zabezpieczy utrzymanie odpowiednich warunkow higieniczno-sanitarnych. Transpor-
towanie positkow w odpowiednich pojemnikach nie spowoduje zagrozenia dla jakosci
produktéw. Mycie i sterylizacja pojemnikow bedzie si¢ odbywa¢ w zakladach dostaw-
COW.
Nie przewiduje si¢ produkeji positkow a jedynie ich ewentualne podgrzanie.
Odpadki konsumpeyjne skladowane i wynoszone bgda w odpowiednim zamykanym
pojemniku. Wynoszenie odpadkéw bedzie sig odbywac codziennic po zakonczeniu
dystrybucji positkow.
Do zmywania naczyn stolowych przewidziano zmywarke podblatowsa o wydajnosci
360 talerzy/h. Czyste naczynia sktadowane beda w zamykanej szafce obok lady eks-
pedycyjnej.
W oknach kuchni, kiére beda otwicrane zainstalowac siatki zabezpieczajaca przed
owadami.
Na zapleczu kuchni znajduja si¢ dwa pomieszczenia magazynowe i WC dla personelu.
Jedno z nich zostanie zaadoptowane na pomieszczenie socjalne, w nim ustawic szafka
na odziez robocza dla personelu.
Wszystkie osoby pracujace w kuchni powinny posiada¢ aktualne ksiazeczki zdrowia i
przechodzié okresowe badania lekarskie — zgodnie z przepisami.




4.2. Roboty budowlane

Rozebraé istniejaca kuchnie weglows a otwor wylotowy spalin zaslepic. W
miejscu kuchni uzupelni¢ posadzke i przygotowac ja pod polozenie terakoty. Stare
o$cieznice wykué z muru a w ich miejsce zamontowaé o$cieznice stalowe i uzupenié
tynk. Otwor drzwiowy od zaplecza poszerzy¢ do rozmiarow pokazanych na rysunku,
Stara farbe zmy¢ i zeskroba¢, lamperi¢ w kuchni opali¢ i zeskroba¢, naprawi¢ ubytki
tynku. W kuchni na $cianach polozy¢ glazurg do wysokosci 2,0m a na podlodze tera-
kote. Pozostalq powierzchnig Scian i sufitow kuchni oraz zaplecze po wyréwnaniu
wymalowa¢ farba emulsyjna lub akrylowa zmywalng. W pomieszczeniach wentylacja

grawitacyjna.

4.3. Roboty instalacyjne wod-kan
Zdemontowaé stare zlewozmywaki i baterie oraz podejicia kanalizacyjne.
Zdemontowa¢ kratki $ciekowe i przeczysci¢ odplywy.

Zamontowaé zlewozmywaki i umywalke, nowa armaturg oraz kratki $ciekowe

4.4. Roboty elektryczne

Wyposazenie elektryczne zdemontowaé na czas remontu i zainstalowac po wy-
lozeniu $cian glazura i pomalowaniu.
W kuchni punkty $wietlne musza by¢ zabezpieczone przed rozpryskiem szkla.
Urzadzenia zasilane energia elektryczna wymagaja instalacji z zabezpieczeniem prze-

ciwporazeniowym zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

4.5. Instalacja gazowa
W kuchni zastosowano urzadzenia zasilane gazem — kuchnia gazowa 1 taboret

podgrzewczy. Zrodlem gazu beda butle z gazem propan — butan.
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1. PODSTAWA OPRACOWANIA:
— wytyczne i uzgodnienia ze zlecajacym
— obowigzujace normy i przepisy
— dane techniczne firm produkujacych urzadzenia

2. ZAKRES OPRACOWANIA:

Projekt technologiczny adaptacji pomieszczen dla potrzeb stolowki w Szkole
Podstawowej w Siedlcu. Projekt obejmuje przebudowe kuchni i adaptacje swietlicy na
jadalnig.

3. OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Szkola obecnie posiada pomieszczenie przeznaczone do przygotowywania i
wydawania positkow, ale brak w nim urzadzen spetniajacych wymagania higieniczno-
sanitarne. Adaptowane pomieszczenia znajduja, si¢ na parterze budynku szkoly z do-
stgpem z korytarza do jadalni oraz oddzielnym wejsciem do kuchni z zewnatrz.. Po-

mieszczenia sa polaczone przez drzwi z oknem podawczym.

4. ROZWIAZANIA PROJEKTOWE

4.1, Technologia

Dobér wyposazenia technologicznego zaprojektowano w zatozeniu, ze budynek
bedzie zasilany w nastgpujace czynniki energetyczne:

— woda — wodocigg gminny

— kanalizacja — zbiornik bezodplywowy

— c.0. — kotlownia lokalna

— elekirycznosc,

— gaz ptynny — butla

— wentylacja mechaniczna — pomieszczenia kuchennego.




4.1.1. Uklad funkcjonalny

Do kuchni i jadalni prowadza oddzielne wejscia. Do pomieszczenia jadalni
przewidziano dostep z korytarza na parterze budynku, do kuchni wejscie od zewnatrz
oraz przez drzwi z okienkiem podawczym z jadalni. Jadalni¢ zagospodarowano ze
swietlicy.
W pomieszezeniu kuchni wydzielono czgs¢ przeznaczong do zmywalnia naczyn oraz
czesé do odgrzewania i wydawania positkow.
Na sali konsumpcyjnej przewiduje sig ok.. 30 miejsc konsumpeyjnych

Powierzchnie pomieszczen i ich wymiary podano w czgsci rysunkowej projektu.

4.1.2. Program funkcjonalny

System dystrybucji positkow bedzie oparty na cateringu. Positki beda dostar-
czane przez wyspecjalizowane firmy w zamknigtych pojemnikach w sposob, ktory
zabezpieczy utrzymanie odpowiednich warunkow higieniczno-sanitarnych. Transpor-
towanie positkow w odpowiednich pojemnikach nie spowoduje zagrozenia dla jakosci
produktow. Mycie i sterylizacja pojemnikow bedzie si¢ odbywaé w zakladach dostaw-
cow.
Nie przewiduje si¢ produkeji positkow a jedynie ich ewentualne podgrzanie.
Odpadki konsumpcyjne skladowane i wynoszone beda w odpowiednim zamykanym
pojemniku. Wynoszenie odpadkow bedzie si¢ odbywaé codziennie po zakonczeniu
dystrybucji positkow.
Do zmywania naczyn stolowych przewidziano zmywarke podblatows o wydajnosci
360 talerzy/h. Czyste naczynia sktadowane bgda w zamykanej szafce.
W oknie kuchni zainstalowa¢ siatke zabezpieczajaca przed owadami.
Obok wejécia zamontowac wieszak na odziez robocza dla personelu. Dla personelu
obstugujacego kuchnie wydzieli¢ osobne WC z umywalka.
Wszystkie osoby pracujgce w kuchni powinny posiada¢ aktualne ksiazeczki zdrowia i

przechodzi¢ okresowe badania lekarskie — zgodnie z przepisami.




4.2. Roboty budowlane
Stan sanitarno-higieniczny kuchni jest dobry. Dla rozdzielenia drog wydawania
positkow i zwrotu talerzy wymieni¢ drzwi na drzwi z wbudowanym okienkiem po-

dawczym

4.3. Roboty instalacyjne wod-kan

Roboty instalacyjne ograniczaja si¢ tylko do montazu zlewozmywaka, pod-
grzewacza wody oraz wykonania podejscia wody i odptywu ze zmywarki. Zmywarkg
zasili¢c w wode z rozgalezienia baterii zlewozmywakowej a odplyw Sciekéw wprowa-
dzi¢ pod zlew.

4.4. Roboty elektryczne
W kuchni punkty $wietlne musza by¢ zabezpieczone przed rozpryskiem szkia.
Urzadzenia zasilane energig elektryczng wymagaja instalacji z zabezpieczeniem prze-

ciwporazeniowym zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

4.5, Instalacja gazowa
W kuchni zastosowano urzadzenia zasilane gazem — kuchnia gazowa i taboret

podgrzewczy. Zrodlem gazu beda butle z gazem propan — butan.
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